
del 3 al 25 d’octubre de 2015

DEL PALLARS JUSSÀInauguració de les 
XIV JORNADES MICOLÒGIQUES 

DEL PALLARS JUSSÀ

Conferència 
"A LA TARDOR, UN TEMA RECURRENT:

ELS BOLETS"
a càrrec de

JOSEP GIRBAL 
PROFESSOR EMÈRIT DE LA UAB I 

MEMBRE DE LA SOCIETAT CATALANA 
DE MICOLOGIA.

Degustació de cuina amb bolets. 
Amb la col·laboració de 

Restaurant Casa Masover, Cellers Vila Corona i 
DistribuÏdor de begudes Ramiro Feliu. 

Lloc i hora: 
Sala d’actes de l’Ajuntament de Sarroca 

de  Bellera, a les 19 hores.

DISSABTE, dia 3

Sortida guiada al Bosc.
a càrrec d’un micòleg de la Societat Catalana de 

micologia.

Lloc i hora de sortida: 
davant de l’Ajuntament de Pobla de Segur, 

a les 10 hores.

Taller de cuina
 “LA CUINA DELS BOLETS I LA 

SEVA CONSERVACIÓ”
A càrrec del cuiner  MARIANO GONZALVO, 

DE LO PALLER DEL COC.

Al �nalitzar es farà un tast dels plats 
cuinats amb bolets.

Degustació 
Amb la col·laboració de 

Cansaladeria Prió, Cellers Vila Corona i Distribuïdor de 
begudes Ramiro Feliu. 

Lloc i hora: 
Sala del Molí de l’Oli de La Pobla de Segur, 

a les 12 hores.

DIUMENGE, dia 11

XIV 

Sortida guiada al bosc d’AvellanoS.

Acte patrocinat per: Generalitat de Catalunya. 
Departament de Benestar Social i Família. 

Direcció General de Joventut.

Lloc i hora de sortida: 
davant de l’Ajuntament de Sarroca de 

Bellera, a les 10 hores

Conferència
 "BOLETS QUE ES MENGEN, BOLETS QUE 

MATEN I ALTRES BOLETS"
a càrrec de 

 JAUME LLISTOSELLA  
PROFESSOR DEL DEPARTAMENT DE  

BIOLOGIA VEGETAL DE LA UNIVERSITAT DE  BARCELONA.

Degustació de cuina amb bolets.
Amb la col·laboració de 

Hostal Restaurant Buenos Aires, Bar Restaurant Cal 
Borrell, Restaurant ...de Gurp, Badia Xarcuters, 

Hotel Terradets, Hotel Segle XX, Forn de pa Ribera, 
Cellers Vila Corona, DistribuÏdor de begudes 

Ramiro Feliu. 

Lloc i hora: 
Auditori de l’Epicentre. Passeig del Vall, 13. 

Tremp, a les 19 hores.

DISSABTE, dia 10

Sortida guiada al bosc d’Isona.
A càrrec de LAIA RIBAS, 

PRESIDENTA DE LA SOCIETAT CATALANA DE 
MICOLOGIA.

Lloc i hora de sortida: 
davant del Cafè Modern d’Isona, 

a les 9 hores.

Taller de classificació 
de bolets

A càrrec de LAIA RIBAS,
PRESIDENTA DE LA SOCIETAT CATALANA DE 

MICOLOGIA.

Lloc i hora : 
Sala del BBVA d’Isona, a 

partir de les 16 hores.

Conferència 
"BOLETAIRES I BOLETS"

A càrrec de LAIA RIBAS, 
PRESIDENTA DE LA SOCIETAT CATALANA 

DE MICOLOGIA.

Lloc i hora: 
Pavelló polisportiu, a les 20 hores.

Degustació 
Amb la col·laboració de 

Bar Edelweis, Ca l’Andreu, Carns Monsó, Celler-
Restaurant Xic’s Cal Borrech, Formatges Vilavella, 
Forn Aranda, Queviures Cemeli, Queviures Monsó, 

Restaurant - Bar Cafè Modern, Restaurant - Bar 
Miami, Restaurant “La Rosta”, Supermercat 
Coaliment, Vins Sauvella i Xolís del Pallars.

DIUMENGE, dia 25 
Boletus

13a FIRA DEL BOLET D’ISONA I CONCA DELLÀ

DISSABTE, dia 24

Ajuntament de Sarroca de Bellera Ajuntament d’Isona i Conca Dellà

                     JAUME LLISTOSELLA
PROFESSOR DEL DEPARTAMENT DE BIOLOGIA 
VEGETAL DE LA UNIVERSITAT DE BARCELONA.

Acte patrocinat per: Generalitat de Catalunya. 
Departament de Benestar Social i Família. 

Direcció General de Joventut.

DISSABTE, dia 17

DIUMENGE, dia 18

a càrrec de




